Benvenuti

Herzlich willkommen
Im Panorama Restaurant

Bankettvorschlage - Herbst

Liebe Gaste

Herzlich willkommen in unserer Golfoase am Fusse der Kdnigin der Berge. Alle - ob Golfer oder Nichtgolfer -
sind herzlich willkommen und durfen sich wohlfuhlen.

In unserer Bankettkarte finden Sie leckere und saisonale Menuvorschlage fur Ihren Anlass, welche wir gerne
nach lhren Winschen anpassen kénnen. Geniessen Sie bei uns die herrliche Sicht auf unsere 18 Loch Golf-
anlage, die Rigi und die weiteren Berge der Umgebung.

FUr Empfehlungen steht Ihnen unser Restaurant Team jederzeit gerne zur Verflgung.

Geniessen Sie eine unvergessliche Zeit und lassen Sie sich verwohnen.
Ihr Panoramarestaurant-Team

Panorama Restaurant + Grossarni 4 + 6403 Kussnacht am Rigi
Telefon 041 854 40 21 + panoramarestaurant@golfkuessnacht.ch « www.golfkuessnacht.ch



Bankettvorschlage

Herbstgerichte September bis November

3-Gang-Ment Vegetarisch CHF 48

Rucolasalat mit Parmesanspanen
*hrA*

Steinpilz-Ravioli mit Datteltomaten und Zitronen-Thymian
*krkAK

Hausgemachtes Tiramisu

3-Gang-Ment mit Fisch CHF 60

Lachscarpaccio
KRKEK

Cremiges Steinpilz-Risotto mit Crevetten
*hkAKAK

Hausgemachter Zwetschgenkuchen

3-Gang-Menl mit Fleisch CHF 84

Bresaola-Carpaccio mit Stangensellerie und Parmesan
*khkkk*k

Rindsfilet am Stlck gebraten an Steinpilzsauce mit saisonalem Gemuse und Kartoffelgratin
*hkhKAK

Marroni-Kuchen

Alle Preise in Schweizer Franken inklusive 7.79% MwsSt.



Bankettvorschlage

Herbstgerichte September bis November

4-Gang-Mentl Vegetarisch CHF 69

Steinpilz-Carpaccio mit Grana und Pinienkernen
*hkhKhK

Kurbissuppe mit Kernen und Ol
*kkhkAK

Ricotta-Spinat-Ravioli mit frischen Datteltomaten und Parmesan
*khkkk*k

Dessertteller mit drei verschiedenen, kleinen Sussigkeiten

4-Gang-Mentu mit Fisch CHF 92

Geraucherter Schwertfisch mit frischen Feigen und Granatapfel
*kkkhk

Kirbissuppe mit Kernen und Ol
*kkkk

Doradenfilet nach mediterraner Art mit frischem Spinat und gebackenen Kartofflen
KKKEK

Dessertteller mit drei verschiedenen, kleinen Sussigkeiten

4-Gang-Menu mit Fleisch CHF 98

Burrata mit Datteltomaten und marinierten Zucchetti
*khkhi*k

Kirbissuppe mit Kernen und Ol
*kkkk

Rehragout mit Preiselbeeren, Birnen und Polenta
*khkkhk

Dessertteller mit drei verschiedenen, kleinen Sussigkeiten

Alle Preise in Schweizer Franken inklusive 7.79% MwsSt.



BBO Bankett Vorschlag

ab 20 Personen

Salat

Saisonaler gemischter Salat
Buffelmozzarella mit Tomaten und Basilikum
Avocado-Tomaten-Eisberg-Gurken Salat

Fleisch

Rindshohruckensteak

Roastbeef

Karamellisierte Spare Ribs

Mistkratzerli

Poulet Schenkel mit Curry-Honig-Sauce

Fisch

Doraden Filet mit frischen Krautern
Riesencrevetten mit Zitrone
Thunfisch

Beilagen

Gebackene Kartoffeln

GemUse Beutel: Tomaten, Zucchini, Aubergine und Krauter

Gemuse vom Grill: Zucchini, Aubergine und Peperoni

Rinderjus, Mayonnaise, Tartarsauce, Senf, Krauterbutter und Sauce Béarnaise

CHF 84.00 pro Person

Dessert

Tiramisu oder Panna Cotta

+ CHF 10.00 pro Person



